
SICUREZZA ALIMENTARE 

NELLA PRODUZIONE 

PRIMARIA DI PRODOTTI 

DELLA PESCA E MOLLUSCHI 

BIVALVI VIVI  

DARIO PANDOLFO 02/12/2020 



IL PROGRAMMA… 

1. Igiene alimenti e controllo ufficiale nella 

produzione prodotti della pesca 

• Pesca 

• Acquacoltura 

 

2. Igiene e alimenti e controllo ufficiale nella 

produzione di molluschi bivalvi vivi 



LEGISLAZIONE IGIENE ALIMENTI 



PRODOTTI 

DELLA PESCA 







UNION LIST OF AUTHORISED NOVEL FOODS (COMMISSION 

IMPLEMENTING REGULATION (EU) 2017/2470) 

 

https://eur-lex.europa.eu/legal-content/EN/TXT/?uri=CELEX:32017R2470
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/EN/TXT/?uri=CELEX:32017R2470


















PESCA 







Produzione primaria Produzione post-primaria 

Pesca Raccolta 

Prodotti vivi 

Operazioni associate 

A bordo 

Macellazione Dissanguamento 

Decapitazione 
Eviscerazion

e 

Rimozione pinne Refrigerazione 

Confezionamento 

Trasporto Stoccaggio 

Pelatura Sfilettatura 

Stoccaggio Congelamento 

Affettatura Tritatura 

Trasformazione 

Sgusciatura 

A bordo 

A terra 

Imballaggio 

CFP: Eccezione squali 
(Reg.  CE 1185/2003) 
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Pesca/Raccolta 

Refrigerazione 

Sbarco 

Trasporto 

Trasbordo 

Macellazione/Dissanguam

ento/Decapitazione/Evisce

razione/ Taglio pinne 

Confezionamento 

Selezione/Calibratura Lavaggio 

DIAGRAMMA FLUSSO BASE 
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Refrigerazione 
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Trasporto 

Trasbordo 

Macellazione/Dissanguam
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razione/ Taglio pinne 

Confezionamento 

Additivi 
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ghiaccio 

MOCA 

SOA 

PRINCIPALI ELEMENTI ENTRATA/USCITA PROCESSO 



Produzione primaria Produzione post-primaria Operazioni associate 

Reg. CE 852/2004 

Reg. CE 853/2004 

All. I 

Art. 4, 6 

Art. 3, 4 

All. III (VIII) 

Reg. CE 178/2002 

Reg. CE 852/2004 

Reg. CE 853/2004 

All. I 

Art. 4, 6 

Art. 3, 4 

All. III (VIII) 

Reg. CE 178/2002 

Reg. CE 852/2004 

Reg. CE 853/2004 

All. II 

Art. 4, 5, 6 

Art. 3, 4, 5, 6 

All. III (VIII) 

Reg. CE 178/2002 



MANUALE DI CORRETTA PRASSI IGIENICA 



DESTINAZIONE PRODOTTO 

«SBARCATO»  

VENDITA 

DIRETTA 

STABILIMENTO 

RICONOSCIUTO Vivo 

In ghiaccio 

Da ghiacciare 

In acqua refrigerata 



 









FORNITURA DIRETTA DI PICCOLI QUANTITATIVI 

Reg. CE 853/2004, art. 1, 3(c) e 4  

 

“Fornitura diretta di piccoli quantitativi di prodotti primari dal produttore al 

consumatore finale o ai laboratori annessi agli esercizi di commercio al dettaglio o 

di somministrazione a livello locale che riforniscono direttamente il consumatore 

finale” 

 

• Norme nazionali: 

• Intesa 195/CSR del 05/11/2015, All. A, Cap. II 

• 100 Kg/giorno 

• Provincia e Province contermini 

REG. CE 853/2004 

- OBBLIGO DI REGISTRAZIONE OPERATORI 

- REQUISITI RINTRACCIABILITA’ (REG. CE 178/2002) 

PPL? 



IL PUNTO DI VISTA DELLA CFP 

Reg. CE 1224/2009 

Art. 58 - Tracciabilità 

8. Lo Stato membro può esonerare dagli obblighi di cui al presente articolo i piccoli quantitativi di prodotti venduti 

direttamente dal peschereccio al consumatore, purché non superino un valore pari a 50 EUR al giorno. Qualsiasi modifica di 

tale soglia è adottata secondo la procedura di cui all'articolo 119. 

  

Decreto MIPAAF del 20/11/2011 

Art. 3 

Le disposizioni del presente decreto non si applicano agli imprenditori ittici che vendono direttamente dal peschereccio al 

consumatore piccoli quantitativi di prodotti della pesca di valore non superiore a 50 euro al giorno per consumatore finale. 

Art. 5 

Sono esonerati dagli obblighi di cui al presente articolo (registrazione) gli acquirenti di prodotti della pesca di peso non 

superiore a 30 Kg che non vengono successivamente immessi sul mercato ma sono esclusivamente destinati al consumo 

privato.  

Art. 7 

Sono esonerati dall’obbligo di presentare le note di vendita gli acquirenti di prodotti ittici di peso non superiore a 30 Kg che 

non vengono successivamente immessi sul mercato, ma sono esclusivamente destinati a consumo privato. 



 

 

GUIDANCE ON VIABLE PARASITES IN FISHERY PRODUCTS THAT MAY 

REPRESENT A RISK TO THE HEALTH OF THE CONSUMER  

Endorsed 16 November 2011 by the Standing Committee on the Food Chain and Animal 

Health, Section Biological Safety of the Food Chain 

 

 



SINTESI NORMATIVA 

CONTROLLO UFFICIALE 

Reg. UE 2017/625 

 

 

Reg. UE 2019/627 

(Titolo VI e Allegato VI) 

 

 
D.Lgs n. 193/2007 

 

 
Intesa Stato-Regioni 

212/CSR del 10/11/2016 

 

relativo ai controlli ufficiali e alle altre attività ufficiali 

 
 

 

modalità pratiche uniformi per l'esecuzione dei controlli ufficiali sui 

prodotti di origine animale 

 

 

 

relativa ai controlli in materia di sicurezza alimentare e 

applicazione dei regolamenti comunitari nel medesimo settore 
 

 

linee guida per il controllo ufficiale ai sensi dei Regolamenti (CE) 

882/2004 e 854/2004 



 

LUOGO CONTROLLI (Reg. UE 2019/627, art. 68) 

 

- Porto SM – tutte navi che sbarcano a prescindere da bandiera 

- Porti altri SM ­- propria bandiera 

- Porti Paesi Terzi – propria bandiera 

- Mare – propria bandiera 

 

 

 



 

VERIFICA REQUISITI SEZIONE VIII, ALLEGATO III DEL 
REGOLAMENTO CE 853/2004 

- Controllo regolare condizioni igieniche sbarco 

- Ispezioni periodiche navi: 

1. Trattamento prodotti 

2. Igiene  

3. Temperature 

4. Pulizia 

5. Personale 

6. Condizioni trasporto 

 

 





 

 

CONTROLLO SUI PRODOTTI (Reg. EU 2019/627, art. 70): 

a) gli esami organolettici; 

b) gli indicatori di freschezza; 

c) l'istamina; 

d) i residui e i contaminanti; 

e) i controlli microbiologici; 

f) i parassiti; 

g) i prodotti della pesca velenosi. 

 

 



COSA BOLLE IN PENTOLA… 

- Requisiti temperatura a bordo (fegati e  

uova) 

- Contenitori per prodotti pesca a bordo 

(esposti o non protetti) 

- Reefer vessels 

- Tonno (conserve)! 

- Congelamento 

- Contenitori per prodotti della pesca 

freschi preparati non imballati 

conservati sotto ghiaccio 



ACQUACOLTURA 



DEFINIZIONE ACQUACOLTURA 

D.Lgs 148/2008, art. 3, 1 

a) acquacoltura: l'allevamento o la coltura di 

organismi acquatici mediante l'impiego di tecniche 

finalizzate ad aumentare, al di là delle capacità 

naturali dell'ambiente, la resa degli organismi in 

questione; questi ultimi rimangono di proprietà di 

una o più persone fisiche o giuridiche durante tutta 

la fase di allevamento o di coltura, compresa la 

raccolta; 





DIAGRAMMA FLUSSO BASE 



PRINCIPALI ELEMENTI ENTRATA/USCITA PROCESSO 



Reg. CE n. 852/2004, Allegato I, II 

Rispetto altre norme 

(contaminazione, rifiuti, 

salute, benessere, 

zoonosi,… 

Adeguate misure Misure correttive 

(controlli ufficiali) 

PRINCIPALI REQUISITI REG. CE 852-853/2004 



PRINCIPALI REQUISITI REG. CE 852-853/2004 

Reg. CE n. 852/2004, Allegato I, II 

Rispetto altre norme 

(contaminazione, rifiuti, 

salute, benessere, 

zoonosi,… 

Adeguate misure Misure correttive 

(controlli ufficiali) 
Registrazioni misure 

controllo pericoli 



Reg. CE n. 853/2004, Allegato III, Sezione VIII 

QUALI REQUISITI SI APPLICANO ALL’ACQUACOLTURA A TERRA E QUALI ALL’ACQUACOLTURA DI MARE? 

• Acqua pulita 

 

• Capitolo I - requisiti applicabili alle navi 

• Capitolo II - requisiti applicabili durante e dopo le operazioni di sbarco 

 

• Capitolo III - requisiti applicabili agli stabilimenti, incluse le navi, per la lavorazione dei 

prodotti della pesca 
• Contenitori  

• Parassiti 

• Capitolo V - norme sanitarie per i prodotti della pesca (caratt. organolettiche, parassiti) 

• Capitolo VI - confezionamento e imballaggio prodotti della pesca 

• Capitolo VII - conservazione dei prodotti della pesca 

• Capitolo VIII - trasporto dei prodotti della pesca 

PRINCIPALI REQUISITI REG. CE 852-853/2004 



MANUALE DI CORRETTA PRASSI IGIENICA? 



DESTINAZIONE PRODOTTO 

Modello 4 

VENDITA 

DIRETTA 

STABILIMENTO 

RICONOSCIUTO 
D.M. 8-7-2010 

Per la movimentazione sul territorio nazionale di animali 

d'acquacoltura verso uno stabilimento di lavorazione autorizzato 

deve essere compilato, in assenza di specifici certificati previsti 

dalla normativa vigente, il modello 4 modificato, di cui al decreto 

ministeriale 16 maggio 2007, compilato secondo l'allegato III 

parte A del decreto legislativo 4 agosto 2008, n. 148. 



REQUISITI RELATIVI AI PARASSITI 



SINTESI NORMATIVA 

CONTROLLO UFFICIALE 

Reg. UE 2017/625 

 

 

Reg. UE 2019/627 

(Titolo VI e Allegato VI) 

 

 
D.Lgs n. 193/2007 

 

 
Intesa Stato-Regioni 

212/CSR del 10/11/2016 

 

relativo ai controlli ufficiali e alle altre attività ufficiali 

 
 

 

modalità pratiche uniformi per l'esecuzione dei controlli ufficiali sui 

prodotti di origine animale 

 

 

relativa ai controlli in materia di sicurezza alimentare e 

applicazione dei regolamenti comunitari nel medesimo settore 
 

 

linee guida per il controllo ufficiale ai sensi dei Regolamenti (CE) 

882/2004 e 854/2004 









MOLLUSCHI 

BIVALVI VIVI 
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Classe A 

Classe B  

Classe C  

Non classificata 
(gasteropodi marini, 

Holothuroidea, Pectinidae) 

Centro spedizione 

Rifinitura 

Centro depurazione 

Zona stabulazione 

Stab. trasformazione 

Sala asta 

Area Destinazione 

… 



https://ambiti-bivalvi-veneto.izsvenezie.it/ 
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REGOLAMENTO UE n. 2017/625 

-art. 18 (6) - classificazione 

-art. 18 (7)g —>2019/624 

-art. 18 (8)b —>2019/627 

 

REGOLAMENTO UE n. 2019/627 

PRESCRIZIONI SPECIFICHE IN MATERIA DI CONTROLLI 

UFFICIALI RELATIVI AI MOLLUSCHI BIVALVI VIVI PROVENIENTI 

DA ZONE CLASSIFICATE DI PRODUZIONE E DI STABULAZIONE 

 

REGOLAMENTO UE n. 2019/624 

-art. 11 

 

INTESA STATO REGIONI N. 79/CSR del 08/07/2010 

 

CONTROLLO UFFICIALE 



PER RIFLETTERE UN PO’… 

• Vibrio 

• Norovirus 

• Fitoplancton – linee guida 

• Biotossine 



COSA BOLLE IN PENTOLA… 

- Pectenotossine 

- Documento di registrazione  

- Echinodermi 

- Operatore intermedio (grouping) 





DARIO PANDOLFO 

Dirigente Veterinario 

AULSS n. 3 Serenissima 

Dipartimento di Prevenzione - U.O.C. SVET-B 

 
CONTATTI: 

dario.pandolfo@aulss3.veneto.it 

mailto:dario.pandolfo@aulss3.veneto.it
mailto:dario.pandolfo@aulss3.veneto.it

