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IL PROGRAMMA...

1. Igiene alimenti e controllo ufficiale nella
produzione prodotti della pesca

* Pesca

» Acquacoltura

2. lgiene e alimenti e controllo ufficiale nella
produzione di molluschi bivalvi vivi
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Ministero delle politiche agricole alimentari e

forestali
ricerca avanzata

Ministero Notizie Politiche europee Politiche nazionali Controlli Qualita Ricerca Servizi OpenData Agrometeorologia

Pesca e Acquacoltura > Normativa > 2017 > Decreto Ministeriale n®19105 del 22 settembre 2017 - Denominazioni in lingua italiana delle specie ittiche di int¢
ale

Decreto Ministeriale n°19105 del 22 settembre 2017 -
Denominazioni in lingua italiana delle specie ittiche di
interesse commerciale

Imprese

| @ Acquacoltura

Il decreto é stato pubblicato sulla Gazzetta Ufficiale n. 266 del 14/11/2017.
E' gia stato divulgato dal Reparto Pesca a tutte le Capitanerie di Porto.
Si sottolinea che l'autorita sanitaria di controllo provvede a stabilire la denominazione provvisoria nel caso di

1 delle piante commercializzazione di specie non incluse nell'elenco in linea a quanto previsto dal D.M. 27 marzo 2002 in vigore.

ammi nazionali T Decreto Ministeriale n® 19105 del 22 settembre 2017 (103.13 KB)

B Decreto Ministeriale n° 19105 del 22 settembre 2017 - firmato digitalmente (110.28 KB)
R v B Allegato 1 - Elenco (260.75 KB)
B Allegato 2 - Modulo di richiesta (55.15 KB)
B Registrazione UCB (159.41 KB)

B Registrazione fascicolo (8.21 KB)




UNION LIST OF AUTHORISED NOVEL FOODS (COMMISSION
IMPLEMENTING REGULATION (EU) 2017/2470)

Therapon barcoo/Scortum Intended use identical to that of the salmon, namely the
preparation of culinary fish products and dishes, including
cooked, raw, smoked and baked fish products

Therapon barcoo/Scortum Description/Definition:
Scortum/Therapon barcoo is a species of fish in the family Terapontidae. It is an endemic fresh water species from
Australia. It is now reared in fish farms.

Taxonomic Identification: Class: Actinopterygii > order: Perciformes > family: Terapontidae > genus: Therapon or
Scortum Barcoo

Composition of fish flesh:
Protein (%): 18-25
Moisture (%): 65-75
Ash (%): 0,5-2,0
Energy (KJ/Kg): 6 000 -11 500
Carbohydrates (%): 0,0
Fat (%): 5-15
Fatty acids (mg FA/g fillet):
2 PUFA n-3: 1,2-20,0
X PUFA n-6: 0,3-2,0
PUFA n-3/n-6: 1,5-15,0
Total omega 3 acids: 1,6-40,0
Total omega 6 acids: 2,6-10,0



https://eur-lex.europa.eu/legal-content/EN/TXT/?uri=CELEX:32017R2470
https://eur-lex.europa.eu/legal-content/EN/TXT/?uri=CELEX:32017R2470


































[I__Produzione primaria I] ‘l Operazioni associate I\ Produzione post-prﬁima»ri_aﬁ

[ Macellazione ] [DissanguamentO] Pelatura Sfilettatura

[ Pesca ] [ Raccolta ]

[ Decapitazione ] [_EVISCZraZIOn ] Affettatura Tritatura

—[ Rimozione pinne ][ Refrigerazione ] Trasformazione Imballaggio

[ Confezionamento ] Sgusciatura

Stoccaggio Congelamento

Prodotti vivi A bordo

T T T T T T NN T TR NN IH’

A terra
CFP: Eccezione squali

(Reg. CE 1185/2003)




DIAGRAMMA FLUSSO BASE

Pesca/Raccolta

Selezione/Calibratura

Lavaggio

Confezionamento

Trasbordo

Refrigerazione

Sharco

Trasporto

Macellazione/Dissanguam
ento/Decapitazione/Evisce
razione/ Taglio pinne




PRINCIPALI ELEMENTI ENTRATA/USCITA PROCESSO

Pesca/Raccolta

Additivi

Confezionamento

Trasbordo

Refrigerazione

Sbarco

Trasporto

Esche

Acqua/
ghiaccio

Macellazione/Dissanguam
ento/Decapitazione/Evisce
razione/ Taglio pinne




Produzione primaria
Reg. CE 852/2004 |

Art. 4, 6

All. I
Reg. CE 853/2004 |

Art. 3,4

All. III (VIII)

Reg. CE 178/2002

Operazioni associate

| Reg. CE 852/2004 |-

| Reg. CE 853/2004 |-

[ Reg. CE 178/2002]

S -

Produzione post-primaria

Reg. CE 852/2004

Art. 4,5, 6

All. 11
Reg. CE 853/2004

Art. 3,4,56

All. III (VIII)

Reg. CE 178/2002




MANUALE DI CORRETTA PRASSI IGIENICA

Manuali GHP validati dal Ministero

Manuali validati fino al 1° settembre 2007

Manuali validati con nuova procedura (aggiornamento ottobre 2019).
La consultazione dei manuali & autorizzata dall'Associazione proponente.

1. Manuale per il settore della panificazione Industriale (AIIPA - Associazione Itali

scheda tecnica

. Manuale per le imprese agricole (CIA - Confederazione Italiana Agricoltori)

. Manuale per l'industria molitoria (ITALMOPA - Associazione Industriali Mugnai d'l

. Manuale per la rintracciabilita e l'igiene dei prodotti alimentari e dei mangimi
Nazionale Coldiretti)

. Manuale per la distribuzione automatica di alimenti (CONFIDA - Associazione it

. Manuale per la distribuzione di acqua in boccioni (CONFIDA - Associazione itali

. Manuale per la distribuzione di alimenti conservati in legame di temperatura
distribuzione automatica)

. Manuale per la produzione ed il confezionamento di caffé torrefatto e peril c
(AIIPA - Associazione Italiana Industrie Prodotti Alimentari e ANT - Associazione N

. Manuale per la produzione primaria - attivita di pesca (Confcooperative, Lega

. Manuale per gli allevamenti di ovicaprini (AIA - Associazioni italiana allevatori)

. Manuale per gli allevamenti di bovini da latte (AIA - Associazione italiana alleva

. Manuale per gli allevamenti di bovini da carne (AIA - Associazione iltaliana allevatori)

. Manuale per gli allevamenti cunicoli (AIA - Associazione italiana allevatori)

. Manuale per gli allevamenti bufalini (AIA - Associazione italiana allevatori)

. Manuale per gli allevamenti suinicoli (AIA-ANAS - Associazione nazionale allevamento suini)

o
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DESTINAZIONE PRODO
«SBARCATO»

VENDITA
DIRETTA

. ‘ STABILIMENTO
e : : RICONOSCIUTO
In ghiaccio

Da ghiacciare
In acqua refrigerata
















REG. CE8588/2004

Reg. CE 853/2004, art. 1, 3(c) e 4

“Fornitura diretta di piccoli quantitativi di prodotti primari dal produttore al
consumatore finale o ai laboratori annessi agli esercizi di commercio al dettaglio o

di somministrazione a livello locale che riforniscono direttamente il consumatore
finale”

Norme nazionali:
Intesa 195/CSR del 05/11/2015, All. A, Cap. Il
100 Kg/giorno
Provincia e Province contermini

- OBBLIGO DI REGISTRAZIONE OPERATORI
- REQUISITI RINTRACCIABILITA’ (REG. CE 178/2002)




IL PUNTO DI VISTA DELLA CFP

Reg. CE 1224/2009
Art. 58 - Tracciabilita

8. Lo Stato membro puod esonerare dagli obblighi di cui al presente articolo i piccoli quantitativi di prodotti venduti
direttamente dal peschereccio al consumatore, purché non superino un valore pari a 50 EUR al giorno. Qualsiasi modifica di
tale soglia e adottata secondo la procedura di cui all'articolo 119.

Decreto MIPAAF del 20/11/2011
Art. 3

Le disposizioni del presente decreto non si applicano agli imprenditori ittici che vendono direttamente dal peschereccio al
consumatore piccoli quantitativi di prodotti della pesca di valore non superiore a 50 euro al giorno per consumatore finale.

Art. 5

Sono esonerati dagli obblighi di cui al presente articolo (registrazione) gli acquirenti di prodotti della pesca di peso non
superiore a 30 Kg che non vengono successivamente immessi sul mercato ma sono esclusivamente destinati al consumo
privato.

Art. 7

Sono esonerati dall’obbligo di presentare le note di vendita gli acquirenti di prodotti ittici di peso non superiore a 30 Kg che
non vengono successivamente immessi sul mercato, ma sono esclusivamente destinati a consumo privato.




D. PARASSIT]
Premessa

o L’gpxnmne EFSA (Autorita Europea per la Sicurezza Aliment
del rischio per parassiti ne prodott: dell 4 2ot
8(4):1543], descrive che, in base al|
considerata esente da anisakidi.

\Idh“n nnnnnn I U @ <o e

e i 2z A ) concernente una valutazione
‘.a pesca, pubblicato il 14 aprile 2010 (EFSA Journal 2010:
¢ attuali conoscenze, nessuna area dj pesca marittima pud essert;

2. WILD CATCHES OF FISHERY PRODUCTS

Point D.3(c) of Chapter III of Section VIII of Annex III to Regulation (EC) No 853/2004
provides for the competent authority of a Member State to authorise that the freezing
treatment need not be carried out when epidemiological data are available indicating that
the fishing grounds of origin do not present a health hazard with regard to the presence of

parasites.

EFSA! has concluded that all wild caught seawater and freshwater fish must be
considered at risk of containing viable parasites of human health hazard if these products
are to be eaten raw or almost raw. Consequently, an evaluation of new documentation
that wild caught fish, whether from salt water or fresh water, 1s free from parasites should
be based on an appropriate risk assessment.




CONTROLLO UFFICIALE

Reg. UE 2017/625

Reg. UE 2019/627
(Titolo VI e Allegato VI)

D.Lgs n. 193/2007

Intesa Stato-Regioni
212/CSR del 10/11/2016

SINTESI NORMATIVA

relativo ai controlli ufficiali e alle altre attivita ufficiali

modalita pratiche uniformi per I'esecuzione dei controlli ufficiali sui
prodotti di origine animale

relativa ai controlli in materia di sicurezza alimentare e
applicazione del regolamenti comunitari nel medesimo settore

linee guida per il controllo ufficiale ai sensi dei Regolamenti (CE)
882/2004 e 854/2004




LUOGO CONTROLLI (Reg. UE 2019/627, art. 68)

- Porto SM - tutte navi che sbarcano a prescindere da bandiera

- Porti altri SM -- propria bandiera
- Porti Paesi Terzi — propria bandiera

- Mare — propria bandiera




VERIFICA REQUISITI SEZIONE VIII, ALLEGATO |Il DEL
REGOLAMENTO CE 853/2004

- Controllo regolare condizioni igieniche sbarco

- Ispezioni periodiche nauvi:
1. Trattamento prodotti
lgiene
Temperature
Pulizia
Personale

Condizioni trasporto




ALLEGATO 3 - Frequenza minima dei controlli presso le attivita degli stabilimenti autorizzati ai sensi del regolamento (CE) 852/2004

LIVELLO DI RISCHIO(*)

Medio

Frequenza minima dei controlli ufficiali 1 ogni 5 anm
Caccia
Atlivita registrate 852

Numero minimo di audit sul totale dei

: 2 38 0 salvo diverse indicazioni regionali
controlli ufficiali

Frequenza minima dei controlli ufficiali I ogni 5 anni
Pesca

Imprese registrate 852
che effettuano attivita di pesca Numero minimo di audit sul totale dei
controlli ufficiali

0 salvo diverse indicazioni regionali

Raccolta molluschi
Imprese registrate 852
che effettuano attivita di
produzionc/raccolta molluschi Numero minimo di audit sul totale dei
controlli ufficiali

Frequenza minima dei controlli ufficiali I ogni 5 anm

0 salvo diverse indicazioni regionali

Produzione di alimenti in Frequenza minima dei controlli ufficiali 1 controllo I'anno per stabilimento
allevamento per la vendita diretta
al consumatore
latte crudo e uova

PRODUZIONE PRIMARIA

Numero minimo di audit sul totale dei

0 salvo diverse indicazioni regionali
controlli ufficiali




CONTROLLO SUI PRODOTTI (Reg. EU 2019/627, art. 70):
a) gli esami organolettici;

b) gli indicatori di freschezza;

c) l'istamina;

d) I residui e | contaminanti;

e) | controlli microbiologici;

f) | parassiti;

g) | prodotti della pesca velenosi.




COSA BOLLE IN PENTOLA...

B Ref. Ares(2020)5183349 - 02/10/2020

EUROPEAN
COMMISSION

Brussels, XXX

SANTE/10432/2020 feedback
(POOL/G4/2020/10432/10432-EN

feedback.docx)
[...](2020) XXX draft

COMMISSION DELEGATED REGULATION (EU) ...,
of XXX

amending Annex III to Regulation (EC) No 853/2004 of the European P
the Council on specific hygiene requirements for food of anim:

Requisiti temperatura a bordo (fegati e
uova)

Contenitori per prodotti pesca a bordo
(esposti 0 non protetti)

Reefer vessels

Tonno (conserve)!

Congelamento

Contenitori per prodotti della pesca
freschi preparati non imballati
conservati sotto ghiaccio




ACQUACOLTURA




DEFINIZIONE ACQUACOLTURA

D.Lgs 148/2008, art. 3, 1

a) acquacoltura: I'allevamento o la coltura di
organismi acquatici mediante I'impiego di tecniche
finalizzate ad aumentare, al di la delle capacita

naturali dell'ambiente, la resa degli organismi In
guestione; questi ultimi rimangono di proprieta di
una o piu persone fisiche o giuridiche durante tutta
la fase di allevamento o di coltura, compresa la
raccolta;







DIAGRAMMA FLUSSO BASE

AT TETTTETETES

v

| Magazzinaggio '

Allevamento

Raccolta

Trasporto

Stabilimento di
destinazione




PRINCIPALI ELEMENTI ENTRATA/USCITA PROCESSO

Animali

Mangime Allevamento

Farmaco
Acqua/ \

Ghiaccio | Raccolta "
I Magazzinaggio } f

|

Trasporto

Stabilimento di
destinazione




é‘.’} PRINCIPALI REQUISITI REG. CE 852-853/2004

Reg. CE n. 852/2004, Allegato I, I

S Tt

Rispetto altre norme Adeguate misure Misure correttive
(contaminazione, rifiuti, (controlli ufficiali)
salute, benessere,
ZOOoNOoSsi,...

BPA n e




PRINCIPALI REQUISITI REG. CE 852-853/2004

Reg. CE n. 852/2004, Allegato I, I
/ N \
(& /4

Rispetto altre norme Adeguate misure Misure correttive Registrazioni misure
(contaminazione, rifiuti, (controlli ufficiali) controllo pericoli
salute, benessere,
ZOOoNOoSsi,...

8P B ysgpt




PRINCIPALI REQUISITI REG. CE 852-853/2004

Reg. CE n. 853/2004, Allegato lll, Sezione VIII

- Acqua pulita
S—
- Capitolo | - requisiti applicabili alle navi
- Capitolo Il - requisiti applicabili durante e dopo le operazioni di sbarco

- Capitolo 1l - requisiti applicabili agli stabilimenti, incluse le navi, per la lavorazione dei
prodotti della pesca
Contenitori
Parassiti

- Capitolo V - norme sanitarie per i prodotti della pesca (caratt. organolettiche, parassiti)
- Capitolo VI - confezionamento e imballaggio prodotti della pesca

- Capitolo VII - conservazione deil prodotti della pesca

- Capitolo VIII - trasporto dei prodotti della pesca

QUALI REQUISITI SI APPLICANO ALL’ACQUACOLTURA A TERRA E QUALI ALL’ACQUACOLTURA DI MARE?




o

{6} MANUALE DI CORRETTA PRASSI IGIENICA?

Manuali GHP validati dal Ministero

Manuali validati fino al 1° settembre 2007

Manuali validati con nuova procedura (aggiornamento ottobre 2019).
La consultazione dei manuali & autorizzata dall'Associazione proponente.

1. Manuale per il settore della panificazione Industriale (AlIPA - Associazione Italiana Industrie Prodotti Alimentari) +

scheda tecnica

. Manuale per le imprese agricole (CIA - Confederazione Italiana Agricoltori)

. Manuale per l'industria molitoria (ITALMOPA - Associazione Industriali Mugnai d'ltalia)

. Manuale per la rintracciabilita e l'igiene dei prodotti alimentari e dei mangimi (COLDIRETTI - Confederazione
Nazionale Coldiretti)

. Manuale per la distribuzione automatica di alimenti (CONFIDA - Associazione italiana distribuzione automatica)

. Manuale per la distribuzione di acqua in boccioni (CONFIDA - Associazione italiana distribuzione automatica)

. Manuale per la distribuzione di alimenti conservati in legame di temperatura (CONFIDA - Associazione italiana
distribuzione automatica)

. Manuale per la produzione ed il confezionamento di caffé torrefatto e per il confezionamento di caffé solubile
(AIlPA - Associazione Italiana Industrie Prodotti Alimentari e ANT - Associazione Nazionale Torrefattori di Caffe)

. Manuale per la produzione primaria - attivita di pesca (Confcooperative, Lega Pesca)

. Manuale per gli allevamenti di ovicaprini (AIA - Associazioni italiana allevatori)

. Manuale per gli allevamenti di bovini da latte (AIA - Associazione italiana allevatori)

. Manuale per gli allevamenti di bovini da carne (AIA - Associazione iltaliana allevatori)

. Manuale per gli allevamenti cunicoli (AIA - Associazione italiana allevatori)

. Manuale per gli allevamenti bufalini (AIA - Associazione italiana allevatori)

. Manuale per gli allevamenti suinicoli (AIA-ANAS - Associazione nazionale allevamento suini)




DESTINAZIONE PRODOTTO

D.M. 8-7-2010

Per la movimentazione sul territorio nazionale di animali
d'acquacoltura verso uno stabilimento di lavorazione autorizzato
deve essere compilato, in assenza di specifici certificati previsti
dalla normativa vigente, il modello 4 modificato, di cui al decreto
ministeriale 16 maggio 2007, compilato secondo l'allegato Il
parte A del decreto legislativo 4 agosto 2008, n. 148.

VENDITA
DIRETTA

STABILIMENTO
RICONOSCIUTO

Modello 4




REQUISITI RELATIVI Al PARASSITI

A




CONTROLLO UFFICIALE

Reg. UE 2017/625

Reg. UE 2019/627
(Titolo VI e Allegato VI)

D.Lgs n. 193/2007

Intesa Stato-Regioni
212/CSR del 10/11/2016

SINTESI NORMATIVA

relativo ai controlli ufficiali e alle altre attivita ufficiali

modalita pratiche uniformi per I'esecuzione dei controlli ufficiali sui
prodotti di origine animale

relativa ai controlli in materia di sicurezza alimentare e
applicazione dei regolamenti comunitari nel medesimo settore

linee guida per il controllo ufficiale ai sensi dei Regolamenti (CE)
882/2004 e 854/2004







PROTEZIONE DEGLI ANIMALI IN ALLEVAMENTO

SPECIE
REGIONE
ASL
DISTRETTO
EXTRAPIANO: | |SI [ INo
Codice azienda Codice fiscale
Denominazione
Indirizzo e numero civico PROTEZIONE DEGLI ANIMALI DURANTE IL TRASPORTO
Comune (Reg. CE N. 1/2005)
Proprietario
Codice fiscale CHECK-LIST DI CONTROLLO
Detentore
Codice fiscale Data del controllo: ...................... Autorita che effettuail controllo........................cooiiiii..
. [y LY {P SI

Appartenente al Campione Condizionalita’ L L0000 0ol COMETOII0Z: o cvonnsrnrsnnmsnssinmmmnemsrsnsssnsmmenrseyassaqnnmpsevsass usssserssaussaxssssvssamss varanessydne

(] al luogo di partenza [ su strada - al porto/all’aeroporto - al momento dello sbarco/imbarco

] al posto di controllo [ al mercato [ al luogo di riposo/trasferimento [ al luogo di destinazione

CONTROLLO ANAGRAFE AZIENDE ACQUACOLTURA - CHECK LIST N.

| Pesci ’ Molluschi | Crostacei
REGIONE
ASL
DISTRETTO
| DATI AZIENDALI
AZIENDA CODICE DENOMINAZIONE
IT

INDIRIZZO E NUMERO CIVICO

CONTROLLI DI FARMACOSORVEGLIANZA IN AZIENDA ZOOTECNICA (ANIMALI DPA)

INFORMAZIONI SPECIFICHE E RACCOLTA DATI AZIENDALI
REGIONE: ASL:
Data del controllo: N. Check List:
Veterinario Ispettore:




Rinistero della gll—.l:
DGSAN
0002819-!’-28/01/2011

T

Dipartimento per la Sanita Pubblica Veterinaria

la Nutrizione ¢ la Sicurezza degli Alimenti Assessorati alla Sanita
Direzione Generale della Sicurezza deghi Alimenti ¢ della Nutrizionc Regioni e P.A. Trento
Ufficio 111
},__ s L e RS Assessorato all' Agricoltura
Dlstotin ad T ..o e P.A. Bolzano
A

DGSA

Oggetto: Audit FVO settore pesca — Controlli ufficiali Reg (CE) 854/2004 ¢ verifica dei
requisiti di cui al Reg (CE) 852/2004 in aziende di acquacoltura, :

Nel corso dell'audit svoltosi ne! settore della pesca dal 6 al 17 settembre 2010, I'FVO ha
effettuato delle visite presso alcune aziende di acquacoltura rilevando ¢ome non conformita la
mancata verifica, da parte del controllo ufficiale, dei requisiti di cui al Regolamento (CE) 852/2004.
~ TIn merito occorre ricordare che il regolamento 85372003, aflegato 1T sezione VIIL, punto 4
sancisce che, in relazione ai prodotti deila pesca, la produzione primaria comprende [*allevamento,
la pesca e la raccolta di prodotti vivi della pesca in vista della loro immissione sul mercato.

Pertanto gli operatori delle aziende di acquacoltura devono assicurare il rispetto dei requisiti
generali in materia di igiene per la produzione primaria e le operazioni associate di cui al Reg (CE)
852/2004, ailegato I, parte A.

Controlli ufficiali devono essere effettuati, come sancito dall'articolo 4, purto 2 del
Regolamento 854/2004 | da parte delle competenti autorita per la verifica del rispetto, da parte degh

operatori, dei requisiti di cui ai Regolamenti (CE) 852/2004

L audit dell'’FVO ha evidenziato che “visite di controllo ufficiale nelle aziende di acquacoltura

che verifichino la conformita al Regolamentc 852:2004 non vengono effertuate” .

Di fatto i controlli ufficiali nelle aziende che vengono effettuati da parte dei servizi veterinari
ASL riguardano gli aspetti di sanita animale e residui ¢ non quelli di igiene generale.

Pertanto, senza entrare nel merito dell’organizzazione delle ASL, si chiede a codesti assessorati
di assicurare che nell’ambito delle aziende di acquacoltura vengano effettuati anche i controll

[ReGio®® mm&&m@ ispetto dei precetti del dettato comunitario.
DIREZIONE PREVENZIONS
Data o 51 : R
Data -
Testaz., 1 FEB- 20‘1 |
i y Il Diretto etale
i 4 86 1o ot
‘ Dott. Sil
B v s frazions Pratica ! Fascicok ( Silvio
£.900. 2. 16

AN

Via Gicrgio Ribotta. 5 - 00144 Romy - Tol, 06-5994 6233 - Fax 06 5994 6676




MOLLUSCHI
BIVALVI VIV]



Rifinitura

Classe A Centro spedizione

Classe B 1 Centro depurazione

Classe C Zona stabulazione

Non classificata Stab. trasformazione

(gasteropodi marini,
Holothuroidea, Pectinidae)

Sala asta
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DISTRIBUZIONE PROVVEDIMENTI PER NON CONFORMITA E PER AULSS
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Le selezioni non hanno generato dati per questo grafico.

Il 10 km J

QpenstrestMan contnbutars

Nella tabelia sottostante, cliccando su un ambito di colore azzurro € possibiie visualizzare 'elenco deghl ultimi controlll effettuall nellambito per | diversl | parametr| previsti dalia
normativa, con la data dell'ultimo campionamento effettuato dall'autorita competente e la relativa specie di mollusco bivalve sottoposta ad analisi (i dati raccolti fanno riferimento ai 90

giomi precedenti). Cliccando su un ambito arancione € possibile visualizzare | dettagli relativi al provvedimento di restrizione/divieto alla raccolta di molluschi bivaivi attivo nell’ambito
con riferimento alia/e specie interessata‘e e alia non conformita rilevata
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MOLLUSCO FASOLARO (C chions) BIOTOSSINE MARINE LIPOSOLUBILI ACIDO OKADAICO, DINOPHYSITOSSINA-L

A-2, PECTENOTOSSINS
IOTOSSINA-1

MOLLUSCO FASOLARO (C. chione) RACIDO-1, AZASPIRACIDO-2,
ACIDO-2

https://ambiti-bivalvi-veneto.izsvenezie.it/




CONTROLLO UFFICIALE

REGOLAMENTO UE n. 2017/625
-art. 18 (6) - classificazione

-art. 18 (7)g —>2019/624

-art. 18 (8)b —>2019/627

REGOLAMENTO UE n. 2019/627

PRESCRIZIONI SPECIFICHE IN MATERIA DI CONTROLLI
UFFICIALI RELATIVI Al MOLLUSCHI BIVALVI VIVI PROVENIENTI
DA ZONE CLASSIFICATE DI PRODUZIONE E DI STABULAZIONE

REGOLAMENTO UE n. 2019/624
art. 11

INTESA STATO REGIONI N. 79/CSR del 08/07/2010
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PER RIFLETTERE UN PO'...

- Vibrio
- Norovirus
- Fitoplancton — linee guida

- Biotossine




COSA BOLLE IN PENTOLA...

B Ref. Ares(2020)5183349 - 02/10/2020

EUROPEAN
COMMISSION

Brussels, XXX
SANTE/10432/2020 feedback
(POOL/G4/2020/10432/10432-EN
feedback.docx)

[...](2020) XXX draft

COMMISSION DELEGATED REGULATION (EU) .../ ...
of XXX

amending Annex III to Regulation (EC) No 853/2004 of the European Parliament and of
the Council on specific hygiene requirements for food of animal origin

Pectenotossine

Documento di registrazione
Echinodermi

Operatore intermedio (grouping)
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DARIO PANDOLFO

Dirigente Veterinario
AULSS n. 3 Serenissima
Dipartimento di Prevenzione - U.O.C. SVET-B

CONTATTI:
dario.pandolfo@aulss3.veneto.it
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